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CENTRO DE INNOVACION

Actualmente, las burbujas Ooho han demostrado ser una solucion ideal para
eventos masivos, convirtiéndose en el campo de pruebas perfecto para esta
tecnologia. Pensemos en la logistica de un maratén: miles de botellas de plastico
se distribuyen en estaciones de hidratacion, generando una enorme cantidad de
residuos y requiriendo un esfuerzo de limpieza monumental. Ooho simplifica este
proceso radicalmente. Los corredores pueden tomar una o dos esferas de manos
de los voluntarios sin detener su marcha, recibiendo una hidratacién instantdnea
de una forma eficiente y limpia.

En el entorno de los festivales
de musica y eventos culturales,
la experiencia va mas alld de la
simple practicidad. Aqui, Ooho
se convierte en un elemento de
novedad y diversién.

Para los asistentes, especialmente para las generaciones mds jovenes, consumir
una burbuja de agua es una experiencia interactiva y memorable. Este factor
lddico no solo fomenta la hidratacidn, sino que también genera un impacto
positivo, alinedndose con los valores de sostenibilidad y conciencia ecolégica
que muchos de estos eventos promueven.

A pesar de su éxito en estos nichos, la
adopcién de Ooho a gran escala todavia
enfrenta el desafio fundamental de los costos
de produccidn. La fabricacién de botellas de
plastico es un proceso industrial optimizado
durante décadas, lo que lo hace
extremadamente barato. En contraste, la
produccidn de Ooho es aun relativamente
artesanal y requiere mds inversidn por unidad.
El principal objetivo de sus desarrolladores es,
por tanto, optimizar y escalar los procesos de
fabricacidn para poder competir en precio y
hacer que la opcién sostenible sea también la
mdas accesible.




Lo que hace a Ooho verdaderamente
revolucionario es que representa un
brillante cambio de paradigma en
nuestra relacidn con los envases. Nos
invita a adoptar una filosofia que imita a
la naturaleza, donde el empaque es
parte integral del producto. Pensemos
en una uva o una naranja: su piel es el
envase perfecto, natural, biodegradable
Yy, en muchos casos, comestible. Ooho
principio  de
biomimética a nuestras necesidades
modernas, desafiando la idea de que
todo producto deba venir
recipiente destinado a convertirse en

aplica este mismo

basura.
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Mirando hacia el futuro, una vez superada la barrera del costo, el potencial de
esta tecnologia es inmenso. Podemos imaginar supermercados ofreciendo
paquetes de burbujas de zumo para los almuerzos escolares, excursionistas
llevando consigo ligeras bolsas de esferas de agua en lugar de pesadas
cantimploras, o incluso cadenas de comida rdpida sirviendo condimentos en
estas cdpsulas comestibles. Ooho no es solo un producto; es una visidn de un
futuro donde la innovacion nos permite consumir de manera mas inteligente y en

armonia con el planeta.

En conclusidn, Ooho es mucho mds que un
invento curioso; es una prueba tangible de que
las soluciones a grandes problemas pueden
ser a la vez elegantes, prdcticas y estar
inspiradas en la propia naturaleza. Aunque su
camino hacia el uso cotidiano todavia
enfrenta obstédculos econbmicos, estas
burbujas comestibles ya han logrado cambiar
nuestra percepcidn sobre lo que es posible en
el mundo del envasado, ofreciendo un vistazo
a un futuro donde consumir de forma
sostenible sea tan simple como dar un sorbo.



